Ao hjartans dag

HUMMERSOPPA
fankdlscrudité, briochekrutonger G L

SVENSK RYGGBIFF
potatisterrin, jordartskocka, 1ok, timjan,
trattkantarellsas L

CHOKLAD
kola, hasselnOotspraliné, brownie,
kdrsbdr G L NOTTER

INSTRUKTIONER FOR SERVERING

Forratt
VArm upp soppan 1 en kastrull under omrdrning pd 14g vdArme, kan eventuellt behdvas spddas med
lite mj6lk, mixa gdrna till den om du har tillgadng till en stavmixer innan servering.

Under tiden soppan blir varm sd fdrbered forrattstallrikarna, anvand en djup tallrik.

Arrangera fankalscruditén i mitten av den djupa tallriken, placera krutongerna ovanpa
fénkalen.

Stdll sedan ut tallriken pd bordet, servera soppan frdn en kanna vid bordet.

Varmratt
Varm ugnen till 170 grader.

L&gg upp potatiskakan i en ugnsfast form, baka av den i 15-20 minuter, 1&gg pd tillbehotren
(jordértskocka & 10k) né&r det d4r ca 5 minuter kvar av tiden pd potatisen.

Kottet varmer du ocksd 1 en ugnsfast form i ca 10-15 minuter dd kottet ar tillagat till
medium.

Sdsen varmer du i en kastrull.
Servering:

Ldgg upp pottiskakan pd tallriken, fortsdtt med kdttet, sk&r det gdrna. Toppa med garnityren.
Ha1l sedan p& lite sds pd kdttet och servera.

Dessert
Ldgg upp chokladenbakelsen pd en tallrik, klicka ut kOrsb&r runt om och servera.
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